
 

„Unsere 

Getränkeempfehlung“ 
 

 
Winter Spritz 

Passionsfrucht, Orange. Granatapfel  
und winterliche Gewürze 

treffen auf Prosecco  
0,1 l  4,90 € 

 
Glas Sekt mit Granatapfel 

0,1l  4,50 € 
 

Alkoholfreier Winter-Traum  
Heidelbeere, Orange, Granatapfel, Cranberry,  

Johannisbeere, Ginger-Ale  
und winterliche Gewürze 

0,1l  4,90 € 
 

Prisecco von Jörg Geiger 
Alkoholfreier Birnen-Winter-Traum 

0,1 l 4,50 € 
 

Prisecco von Jörg Geiger 
Alkoholfrei rotfruchtig,  

Apfel, Birne, Sauerkirsche, schwarze Johannisbeere  
0,1l 4,50 € 

 



Speisekarte 
 
 
 

Warme Vorspeisen 
 
Klare Rinderbrühe mit Flädle      € 7,90 
 
Grießklößchen mit Gemüsestreifen 
und Gemüsebrühe        € 8,50 

 
Kalte Vorspeisen 
 

Gemischter Salatteller       € 6,80 
 
Mini Wrap vom Räucherlachs mit Dill-Senf-Creme und Sesam  
an winterlichem Feldsalat und Holunderdressing   €     12,80 
 
Karamellisierter Ziegenfrischkäse mit  
Birne, Preiselbeeren, Feldsalat und Holunderdressing  €    15,50  
 

 
 

 
 
 
 



Hauptspeisen 
 
 

Vom Schwein 
 

Schweinelendchen  
mit Bratensauce Speckbohnen  
und hausgemachte Spätzle       €     23,90 
 
Schweinelendchen mit gebratenen Apfelscheiben,  
Calvados-Rahmsauce und  
hausgemachten Spätzle       €     23,90 
 

Vom Rind 
 

Rumpsteak mit warmen Birnen in Gorgonzolarahm 
und Pommes Williams       €     31,90 
 
Rumpsteak mit Cognac-Pfefferrahmsauce, Speckbohnen 
und Spätzle         €     31,90 
 

Vom Wild 
 

Wildschweinbraten mit Preiselbeer-Rum-Sauce  
und Semmelknödel        €     27,50 
 
Rehbraten in Brombeersauce  
und Süßkartoffelschupfnudeln      €     29,90 
 
Sauerbraten vom Hirsch mit Blaukraut, 
Semmel- und Kartoffelknödel      €     29,90 
 
Wildschweinrücken unter der Kräuterkruste 
mit Wildjus und Süßkartoffel-Birnen-Gratin  
und Kokosflocken        €     28,90 

 



 

Ente 
 

Geschmorte Entenkeule in Orangensauce 
mit Blaukraut, Semmel- und Kartoffelknödel    €     27,90 

 
Vom Fisch 
 

Gebratenes Zanderfilet 
mit Rote Beete-Meerrettichsauce  
Brokkoli Rösschen und 
Süßkartoffel-Birnen-Gratin mit Kokosflocken    €     25,90 
 

Vegetarische Gerichte 
 

Knödeliges Trio  
Tomaten-, Spinat-, und Käseknödel  
auf Tomaten-Paprikaragout,  
Steinpilzsauce und Blattspinat mit Gorgonzolasauce   €     20,50 
 
Steinpilzmaultaschen an Brokkolirösschen mit  
Steinpilzsauce         €     24,90 
 
Veganer Saitanbraten in Pflaumen-Gewürzjus,  
Blaukraut und Kartoffelknödel      €     26,90 
 

 
 

Liebe Gäste, 
sollten Sie unter Allergien leiden, so wenden Sie sich an unseren Service, 

der Ihnen gerne weitere Auskünfte erteilt. 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass es bei Umbestellung zu einem  
Aufpreis kommen kann.  

 


